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Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit
Catharijnesingel 59, 3511 GG Utrecht
Postbus 43006, 3540 AA Utrecht

JOURNAAL

Chronologisch overzicht van alle gebeurtenissen (inspecties en andere activiteiten), contactmomenten
(in persoon en telefonisch) en correspondentie (e-mail, faxen, brieven, waarschuwingen, beschikkingen)
die de relatie vormen tussen de

Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit en het geinspecteerde bedrijf

Dossier van bedrijf (handelsnaam): Warung Kromo

Inschrijfnummer Kvk en naam: 27127882

Rechtsvorm: Vennootschap Onder Firma

Naam ondernemer:

Adres: Elandstraat 52 2513 GT ‘s-Gravenhage
@-mail

Telefoonnummer:

Tijdvak: 29 december 2017

Bedrijf beschikt over de ruimten:

Veiligheid: Nvt

Dossiereigenaar: ||| | | N

Plattegrond van het bedrijf

2e Nazorg

Datum: 7 februari 2018
Inspecteurs:
Gesproken met:
BR-nummer: -
SW-nummer: -

Kort verslag:

Bedrijf is gesloten en verhuisd naar de Witte de Witstraat. Bij nieuwe locatie een inspectie ‘nieuw
bedrijf’ gedaan.

1¢ marsroute

Datum: 24 juli 2017

Inspecteurs:

Gesproken met: beide vennoten

BR-nummer:

SW-nummer:

Kort verslag:
Hygiéne: in orde
Bouwkunde: in orde
Ongedierte; geen sporen aangetroffen
Temperatuur: in orde
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Code HACCP: aanwezig, evenals thermometer en registraties. Kennis voldoende rw ketjap
kipfilet meegenomen.

Monster in orde, bedrijf naar 2° nazorg

Voornemen tot sluiting

Datum: 2 mei 2017

Inspecteurs

Gesproken met: beide vennoten

Kort verslag: in het bedrijf het voornemen uitgereikt en inhoudelijk besproken. Vennoten
begrijpen de ernst van de situatie. Na 16 mei wordt de volgende inspectie ingepland.

BaH gesprek
Datum: 26 april 2017

Inspecteurs/ TBM:
Kort verslag: termijnen zijn juist doorlopen. Alle documenten zijn compleet. Verder geen
bijzonderheden. Bedrijf krijgt op 2 mei voornemen uitgereikt.

1ste Nazorg

Datum: 20 april 2017.
Inspecteurs:

Gesproken met:
BR-nummer: 281740847
SW-nummer: NVT

Kort verslag:

Hygiéne: onvoldoende. RVB vuile bedrijfsruimte. Apparatuur geringe overtreding. De
pannen en deksel moeten beter gereinigd worden.

Code HACCP: RVB onvoldoende toepassen van de code. Terugkoelproces wordt
onvoldoende beheerst.

Bouwkunde: in orde.
Ongedierte: Voldoende, enkele keutels aangetroffen zie RVB vuile bedrijfsruimten.
Temperatuur: in orde.

Bedrijf gaat naar BAH gesprek.

Openingsinspectie
Datum:
Inspecteurs:
Gesproken met:
Kort verslag:
Hyqgiéne
Bouwkunde
Ongedierte
Temperatuur
Code HACCP
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Controle op beschikking
Periode:
Kort verslag van de totale sluitingsperiode:

Sluitingsbeschikking
Datum:

Inspecteurs:
Gesproken met:
Kort verslag:

BaH gesprek
Datum

Inspecteurs/ TBM:
Kort verslag:

29 marsroute inspectie
Datum: 23-05-2017

Inspecteurs:
Gesproken met beide vennoten:

BR-nummer: nvt
SW-nummer: nvt

Kort verslag: Gesproken met beide vennoten: ||| GG

HYGIENE:
- in orde. Alle bedrijfsruimte netjes schoongemaakt.

HACCP;

- voedselsteekthermometer aanwezig.

- ingevulde registratieformulieren aanwezig.
- als voldoende beoordeeld.

TEMPERATUREN:
- in orde

GEEN ONGEDIERTE AANGETROFFEN

BOUWKUNDIG:

- als voldoende beoordeeld.

Monsters:

Richtwaardemonster 89246776

Richtwaardemonster 89246768

De richtwaardemonsters zijn in orde: bedrijf gaat naar 1° nazorg.

I 25-5-2017, Rw voldoende, bedrijf kan naar 1° nazorg

Voornemen tot sluiting
Datum:

Inspecteurs:
Gesproken met:

Kort verslag:
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BAH gesprek
Datum:

Inspecteurs/ TBM:
Kort verslag:

1st® marsroute inspectie
Datum: 16 -2-2017

Inspecteurs:
Gesproken met:
HYGIENE:

- in orde

BOUWKUNDIG;
- in orde

Geen ongedierte aangetroffen:
- bestrijder in dienst.

TEMPERATUREN;
- nvt

HACCP;
- hu SW opgemaakt:

Terugkoelproces wordt onvoldoende beheerst. Uit gesprek met ||| G o'«
ons dat het terugkoelproces onvoldoende werd beheerst. Na het bereiden van producten liet de
deze producten 4 uur buiten de koeling staan om af te koelen, vervolgens
werden de zelfbereide producten dan pas in de inloopkoelcel gezet. In de Hygienecode voor de
Horeca staat vermeld dat zelfbereide producten maximaal 1 uur in de keuken mogen afkoelen,om
ze daarna in de koeling te plaatsen. Dit gebeurt echter niet.
- ook het controleren van de temperaturen 2 uren na de start van het afkoelen wordt niet
uitgevoerd.

- registratie van het terugkoelproces wordt onjuist toegepast.
Terugkoelproces besproken met

BR-nummer: nvt
SW-nummer: 280030857
Hygiéne: voldoende
Bouwkunde: voldoende
Ongedierte: niet aangetroffen
Temperatuur: nvt
Code HACCP: SW opgemaakt( zie kort verslag)

Gesprek ondernemer
Datum: 27 januari 2017

Deelnemers NVWA:

Gesproken met:

Korte weergave van het gesprek:

-Verkort overzicht Verscherpt Toezicht besproken en toegelicht.

-De vennoten geven aan de boetes niet te kunnen betalen.

-Het hele pand is verzakt. Dit is mede veroorzaakt door ratten. De huurbaas doet af en toe wat,

maar dat is niet veel.
-Tijdens de tweede inspectie is de “gele” kaart uitgedeeld en besproken.
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Afspraken uit de brief:
- U gaat het gehele bedrijf grondig schoonhouden.
- U gaat de adviezen van de ongediertebestrijder opvolgen, ongedierte weren en eventueel
bouwkundige aanpassingen aanbrengen.
- U gaat met uw personeel de tekortkomingen bespreken.
- U gaat werken conform de Hygiénecode voor de horeca.

De 1°¢ marsroute inspectie zal uitgevoerd worden na 10 februari 2017. Planner ingelicht en brief
verzonden.

Historie: 29-12-2016 RvB 28045915-
1. Hygiéne bedrijfsruimte (ernstige overtreding — RvB):
2. Hygiéne apparatuur (ernstige overtreding — RvB):

3. Ongedierte (ernstige overtreding — RvB):

- zie hygiéne. In het bedrijf is overlast van muizen en ratten. Hebben “van
Gansenwinkel” ongedierte bestrijding in dienst. Maar is na de laatste inspectie van 1
december 2016 niet meer langs geweest. Warung Kromo heeft zelf nog niet voldoende
maatregelen genomen om ongedierte tegen te gaan.

4. Bouwkundig (ernstige overtreding — RvB):

- boven de afvalruimte, die in openverbinding staat met de andere bedrijfsruimten, is het
dak niet afgesloten en zitten grote openingen met de buitenlucht waardoor ongedierte
naar binnen kunnen komen.

Historie: 01-12-2016: RvB 280504038- RvB

Hygiéne

Totale chaos. Vuil, keutels, schimmel

Ongedierte wering

Op meerdere plaatsen open verbinding met buiten

Ongedierte bestrijding

Hebben een bestrijder er is nog steeds sprake van ernstige overlast.

Historie: 07-10-2016: RvB 282920692- Hygiene: (RvB).
- de vloer in de bedrijfskeuken en het magazijn is op diverse plaatsen ernstig
verontreinigd met muizenuitwerpselen en plakkerig oud vuil.
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